. “CARTAGENA DE INDITAS“

Especial del Chef
— Entradas —

PULPO A LA PARRILLA $68.000

Pulpo fresco, asado a la parrilla con chimichurri
en reduccién balsamica, Papas cnollas al vapory
tomate uvalina. ! '
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LANGOSTINOS A LACRIOLLA  $48.000

Langostinos U15 salteados, bafados en leche de
coco, pimenton rojo, verde y cebolla blanca,
sobre una base de mix de lechugas y chips de
platano.

JAMON SERRANO
& QUESO MANCHEGO

100gr Jamén serrano y 50gr queso manchego,
aceitunas, tomate uvalina rojo y grissini.

SURTIDO IBERICO
& QUESO MANCHEGO

100gr entre Jamon serrano, salchichdn, chorizo
espafnol, 50 gr de queso manchego, aceitunas,
tomate uvalina y grissini.

$60.000

$60.000

Nuestros Vegetales son producidos por la
Funducton Granitos de Paz, conformado

i

CHISPS DE PLAT ‘N[,l
CON SUERO COSTENO

$25.000 ‘
|

Snack de chips de‘plétano,
especiales . para compartir.
Acompafiados dé nuestro
delicioso suero costefio.

PICADA PARA BIIHPAHTIH

k6::/:%1’:2& OI{axz
$110.000

Disfruta de nuestra Picada Especial de la Casa
'(400gr) elaborada con Jugosos cubitos de
pollo, lomo fino, lomo de cerdo, trocitos de
chorizo Antiogquefio y butifarra, mezclados con
pimenton rojo, verde y amarillo, salsa de
tomate, pasta de tomate, cebolla blanca,
laurel, romeroy 120gr de anillos de calamaresy
camardn en salsa de la casa, Acompafiado con
‘papa criolla y ensalada de la casa.

TRONCHA DE SALMON Y CAMARONES
EN SALSA DE COCO Y CURRY

$68.000

250gr Salmon fresco asado, bafado en salsa de
camarones, leche de coco, curry; esparragos y
tomate uvalina.

Acompafiado de puré de papa criolla.

NEW YORK sm* $75.000

300gr De New York Steak corte madurado
americano, acompanado de papas criollas vy
esparragos.

FILETE DE TILAPIA A LA
MENIER CON CAMARONES

Filete de tilapia 'asado, bafado en salsa de
camarones, mantequilla, perejil, vino blanco,
acompafiado de papas criollas y ensalada de la
casa.

$48.000

PICADA MIXTA PERSONAL  $60.000

250gr De proteina, cubitos de pollo, lomo fino,
lomo de cerdo, chorizo antioqueno, butifarra, en
nuestra salsa a base de pasta de tomate,
pimenton rojo, verde y amarillo, salsa de tomate,
cebolla blanca, laurel y romero. Acompanado de
papas criollas.

ENSALADA DEL CHEF $38.000

Nuestra ensalada especial con mix de lechuga
crespa, morada espinaca, rugula, basilico, bits de
pan, huevo cocido, queso parmesano, tomate
cherry, yuvalina, aderezo de mielmostaza y toque
de frutos secos.

"7’
Postves del Dia

$15.000/ $20.000

ADICIONALES $6.000 Para acompafiar los platos
(Papa / Puré de Papas / Ensalada)
QUESO MANCHEGO (porcion de 50gr) $12.000

Los adicionales no estan incluidos en el precio del plato.

"ADVERTENCIA PROPINA: Se informa a los consumidores que este
establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina
correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrd ser
aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su
valoracién del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta,
indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no
incluido en la factura o indiquele el valor que quiere dar como propina.

En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto
de propina se destinan tnica y exclusivamente a reconocer el trabajo de
las personas que hacen parte de la cadena de servicios.

En caso de que tenga algiin inconveniente con el cobro de la propina,
comuniquese con la linea de atencion al ciudadano de la
Superintendencia de Industria y Comercio: (601) 592 0400 en Bogota
o para el resto del pais, linea gratuita nacional: 01 8000 910165, para
que radique su queja. También puede radicarla a través del correo
contactenos@sic.gov.co escribiendo en el asunto o texto del correo -
Queja cobro de propina.”
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“U... CARTAGENA DE INDIAS“

Nuestra

CEVICHE CAFE DEL MAR $39.001i

Camarones frescos, cebolla blanca y roja,
marinado de citrico de limdén, mayonesa
japonesa, ajinomoto, pulpa de maracuya y
cilantro. Acompafiado con chips de platanoy
aguacate.

CEVICHE AZTECA S  $39.000

Pulpo fresco, camarones, tilapia fresca,
cebolla blanca y roja, ajinomoto, marinado de
citrico de limén, mayonesa japonesa, aji
rocoto y cilantro. Acompanado con chips de
platanoy aguacate.

CEVICHE AL PESTO $39.000

Pulpo fresco, camarones, tilapia fresca,
cebolla blanca y rojas, cilantro, ajinomoto,
marinado de citricos de limon y nuestra
deliciosa salsa artesanal de pesto.
Acompafiado con chips de platano vy
aguacate. .

COCTEL DE CAMARON »  $39.000

Camarones frescos con nuestra salsa rosada
hecha en «casa, cebolla blanca, roja,
ajinomoto, cilantro, marinados en citricos,
toque de picante, chips de platanos vy
aguacate.
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LOS PRECIOS INCLUYEN :IMPUESTO AL CONSUMO
Estimado Cliente, si usted es alérgico a algin ingrediente &
por favor comunicarlo.
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$15.000

Pulpo fresco marinado en citricos, cebolla
blanca, roja, aceite de oliva, pimienta cayena,
ajinomoto, aguacate, sobre un timbal de
papas amarillas.

— —

CAUSA DE CAMARONES $45.000

Camarones frescos, marinados en citricos,
cebolla blanca, roja, cilantro, ajinomoto, salsa
tartara, aguacate, sobre un timbal de papas
amarillas.

PARA COMPARTIR
(/E'logz’a/ de Caviches
$85%900=

Disfruta de nuestra variedd de ceviches

Especialmente para compartir tus mejores
momentos, exquisita combinacion de
nuestros 3 mejores ceviches, Café del Mar
100 gr, Azteca 100 gr, Ceviche al pesto 100
gr, Timbal de puré de papas amarillas y
crocantes chips de platanos.



